	[image: image1.jpg]* X %
* *
* *

* *
* 5 K

UNIONE EUROPEA
Fondo sociale europeo




	[image: image2.jpg]



	[image: image3.jpg]REGIONE PUGLIA
Area politiche per lo Sviluppo, il
Llavoro e |'Innovazione
Servizio Formazione Professionale




REGIONE PUGLIA

Area politiche per lo Sviluppo, il
Lavoro e l’Innovazione

Servizio Formazione Professionale
	[image: image1.jpg]
PROVINCIA DI FOGGIA
	[image: image4.png]Aot

e p——l
Peegrammi operattvl nazionali







Allegato 10
O. F. – Scheda Corso

	CODICE PROGETTO
	COD. PROGETTO 037.01
AVVISO PUBBLICO FG/02/2012
POR PUGLIA FSE 2007-2013 – ASSE II OCCUPABILITA’

approvato con D.D. n 22 del 9 gennaio 2013 della Provincia di Foggia Assessorato Lavoro, e Formazione Professionale - Cofinanziato da F.S.E., Ministero del Lavoro della Salute e delle Politiche Sociali, Regione Puglia - Area politiche per lo Sviluppo, il Lavoro e l’Innovazione, Servizio Formazione Professionale


	TITOLO DEL CORSO
	Capitanata: grano, salute e tradizioni. Esperto in specialità da forno con proprietà nutraceutiche

	TIPOLOGIA ATTESTATO/CERTIFICAZIONE
	QUALIFICA PROFESSIONALE 

	TIPOLOGIA DEI DESTINATARI
	Sono destinatari dell’intervento oggetto del presente avviso i giovani maggiorenni fino a 34 anni, inoccupati e disoccupati, iscritti ai Cpi della Provincia di Foggia, in possesso di regolare permesso di soggiorno se cittadini non comunitari.

Saranno considerati requisiti preferenziali:

- propensione alla figura in uscita

- esperienze pregresse nel settore


	N° ALLIEVI PREVISTI
	18

	DURATA ore:  1000
	di cui Teoria
265 

	di cui Pratica
185 

	di cui Stage

550 

	PROFILO PROFESSIONALE
	Il percorso formativo intende innovare la tradizione della panificazione artigianale di Capitanata con la preparazione di prodotti da forno funzionali.  Il profilo in uscita segue tutto il processo di preparazione del pane e degli altri prodotti da forno. Inoltre il corso è finalizzato a fornire competenze per preparare prodotti di panificazione con proprietà nutriaceutiche (evitare il rischio di insorgenza di patologie cardiovascolari e altre malattie (diabete e alcuni tipi di tumore); fornire informazioni nutrizionali per un corretto apporto calorico dei cibi; favorire la perdita di peso con l'impiego di prodotti alimentari biologici. Il profilo in uscita è impegnato nella valorizzazione della filiera corta e nel recupero dei prodotti tradizionali da forno. 



	DIDATTICA
	UNITA’ FORMATIVE OGGETTO DEL PERCORSO FORMATIVO 

· ELEMENTI PER LA SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE – 8 ore 

· PARI OPPORTUNITA’ -  8 ore 

· SICUREZZA SUI LUOGHI DI LAVORO- 16 ore 

· IL SISTEMA DI IGIENE E SICUREZZA- 16 ORE 

· NASCITA, SVILUPPO E CONTINUITA’ DELL’IMPRESA ARTIGIANA IN PROVINCIA DI FOGGIA – 30 ORE 

· I PRODOTTI DA FORNO TRA TRADIZIONE E INNOVAZIONE -12 ORE 

· MARKETING DELLE IMPRESE ARTIGIANE DI PANIFICAZIONE E ANALISI DEL TERRITORIO- 15 ORE 

· STRATEGIE DI VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI DI PANIFICAZIONE LOCALI SUI MERCATI EXTRATERRITORIALI ED ESTERI-20 ORE 

· REGOLAMENTI E LEGISLAZIONE – direttiva eu “nUTRINIONAL CLAIMS E HEALTH PROPERTIES – 15 ORE

· LA PANIFICAZIONE – 150 ORE 

· MACCHINARI TRADIZIONALI E MACCHINARI INNOVATIVI PER LA PANIFICAZIONE – 20 ORE 

· ELEMENTI DI CAD/cam APPLICATO AI MACCHINARI PER LA PANIFICAZIONE – 15 ORE 

· SCIENZE TECNICHE E DIETETICHE APPLICATE ALLA NUTRIZIONE – 20 ORE 

· ALIMENTI FUNZIONALI –SVILUPPO E VALIDAZIONE DEI CLAIMS SALUTISTICI- 20 ORE 

· I PRODOTTI DA FORNO FUNZIONALI-25 ORE 

· PRODOTTI DA FORNO PER DIVERSI TARGET FISIOLOGICI – 20 ORE 

· PRODOTTI DA FORNO FUNZIONALI PER CATEGORIE DI CONSUMATORI – 15 ORE 

· LABORATORIO CREAZIONE DI IMPRESA – 25 ORE 

	SOGGETTO ATTUATORE
	SMILE PUGLIA 

Sede legale: Via V. Calace, n 7 – 70123 Bari 

Sede operativa: Via Della Repubblica. N 82 sc/f – 71121 Foggia

Tel 0881-58.05.33 fax 0881-56.18.19 E-mail  foggia@smilepuglia.it


	SEDE DEL CORSO  
	Le attività d’aula si svolgeranno presso il Villaggio Emmaus” - Via Manfredonia, km. 8 Loc. Torre Guiducci – Foggia.


	
	

	AZIENDE ospitanti lo stage  
	panificio frasca rocco, ARTE BIANCA DI MONTEPELOSO,  forno sammarco di ANTONIO CERA, ANTICA PANETTERIA FULGARO, PANIFICIO VERGURA GIUSEPPE SNC, arte bianca' di de donato michele, PANIFICIO grassi e c. di grassi gennaro rino e c. s.n.c. ANTICO PANIFICIO DI NICOLO’ RAFFAELE, PANIFICIO rignanese paolo & perla michele s.n.c.


	Iscrizione al corso   
	dal  15/02/2013
	al  04/04/2013

	Iscrizioni presso
	SMILE PUGLIA 

Via della Repubblica, 82 scala F 

71121 Foggia 

Tel. 0881/580533 - fax 0881/561819 

e-mail: foggia@smilepuglia.it


	Selezioni previste per
	GIOVEDI’ 11 APRILE 2013 

	Inizio corso previsto per
	LUNEDI’ 22 APRILE 2013 

	Note


	RIMBORSO SPESE DI VIAGGIO
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